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BIEREN
Van 't vat Mojito (rum - munt - limoen) 11,00
Bockor pils 25¢ 5.2° 3,00 Passion fruit (vodka - passie - vanille) 11,00
Bockor pils 33¢cl 5.2° 3,90 Pina Colada (rum - kokos - ananas) 11,00
Bockor pils 50c! 5.2° 6,00 Sex on the Beach (vodka, sinaas, perzik, cranberrysap) 11,50
LeFort Bruin 25¢l 10° 5,00 Lazy Red Cheeks (vodka, violetsiroop, framboos, limoensap) 11,00
LeFort Tripel 25cl 8.8° 500
Ypra Hoppy Blond 33¢1 6.0° 5,50
Ypra Hoppy Blond 50c! 6.0° 8,50 Huiswijn
Wit (zoet of droog), Rood, Rosé 5,50
Op fles Onze piertip 25cl €9,00/ 50cl €18,00/ Fles €27,00
OMER. (traditional blond) 33cl 8.0° <= 5,50 .
OMER. (group taste) 75cl 8.0° 12,50 wit _
Ypra Hoppy Tripel 33cl 10° 5,50 Be!gle: /—/euve//and: Entre—Deux—Monts, pinot 38,00
Ypra Hoppy Blond (group taste) 75¢! 6.0° 1250 Chili: Santa Qaro//na.Relserva: sauvignon blanc 28,00
Kriek Max (fruitbier) 25¢| 3.2° 400 Frankrijk: Macon Fuissé - Domaine Curveux,. 45,00
Rouge Max (fruitbier) 25¢l 8.0° 450 Zuid-Afrika: Groot Geluk, Chardonnay, Premium 28,00
Witbier 25¢l 5.1° 400 Portugal: Douro: Allez Santé! 32,00
Vanderghinste Roodbruin 25c¢l 5.5° 4,00 Rood
gﬁsggzseesqrergl‘;u;%?;%?%l 6.2° 288 Zuid-Afrika: Western Cape, Groot Geluk, Cabernet 28,00
. ' / sauvignon, premium

ggﬁebrirbgyzcﬁglefé%cl 4.5° (Appel / Blackberry) 288 Frankrijk: Languedoc, Df)maine Claude Via/ade 32,00

' ‘ Frankrijk: Bordeaux: Chateau Caronne Sainte Gemme 39,00
Alcoholvrij Portugal: Douro: Allez Santé! 35,00
Ypra Hoppy Alcoholfree 33¢l 0.4° 5,00 Italié: Abruzzo: Velenosi, Montepulciano dAbruzzo 28,00
Fruit Max (fruitbier) 25cl 0.0° 4,50 _
Carlsberg 0.0 25¢1 0.0° 3,50 IDE WINEN 700

Fles Cava 31,00

FRISDRANKEN
Pepsi, Pepsi Max 590 STERKE DRANKEN - 5cl

Mega Pepsi, Mega Pepsi Max 6.00 Bacard! Carta Blanca. 7,50
Ginger Beer 3'60 Bacardi Cafta Oro, spiced 8,50
Gerolsteiner Sprudel, Naturel 25c¢l 390 Amaretto di Saronno 7,50
Gerolsteiner Sprudel, Naturel 50cl 4'00 Baileys 7,90
Gerolsteiner Sprudel, Naturel 1L 650 Jameson /7,50
Gerolsteiner Citron, Orange / Orangina 340 Cointreau /7,50
Schweppes Tonic, Agrum / Gini / Canada Dry 350 Limoncello /7,50
lce Tea Lipton / Fristi / Chocomel 350 Eristoff Vodka Premium, Red 7,50
Looza Orange, Ananas, AppeL ACE 3'50 Cognac Martell / Calvados 7,50
Red Bull 4:00 Gin Bombay Sapphire 7,50
lce Tea Peach 450 J&B 7,50
Johnny Walker Red Label 8,50
Glenfiddich (single malt) 9,00
Jack Daniel’s old n°7 8,80
Aperitief van het huis (Péche de Vigne, Cava) 8,00 Grand Marnier 7,90
Martini Bianco, Rosso, Rosato 5,40 Extra frisdrank of Red Bull? Zie frisdranken
Porto Rood of Wit 5,00
Picon ‘Pedro’ met Witte Wijn (huisgemaakt) 9,00
Sherry Tio Pepe Dry 5,00
Kir 5,00 Koffie, Déca, Ristretto 3,20
Kir Royal 7,00 Cappuccino (melkschuim), Latte Macchiato 4,50
Ricard 6,00 Supplement siroop vanille - speculoos - hazelnoot - caramel 0,50
Pineau des Charentes 5,00 Warme Chocomel (Slagroom +0,80) 3,50
Pisang, Passoa, Safari, Malibu + Orange 9,00 Thee (citroen, munt, rode vruchten, groen, kamille) 3,20
Campari Orange, Soda 9,00 Chai Latte (zwarte thee, melk, kaneel, gember, steranijs, venkel) 5,00
Martini Spritz (rosato, bianco) 9,00
Aperol Spritz 9,50 Sterke koffie’s
Limoncello Tonic 10,50 Irish (Jameson), French (Cognac), Russian (Vodka)

Marnisimo (Grand Marnier), Sevilla (Cointreau)
ltalian (Amaretto), Normand (Calvados)

MOCKTAILS Dublin (Baileys) 10,50

Cava 0,0° 6,00

Pisang 0,0° + fruitsap 6,00

Mocktail maison (acay berry, vlierbloesem, lichtsprankelend) 7,00 Nachos “Les Halles” (Kaas - guacamole - zure room - salsa) 12,00
Aperol alcoholvrij 6,00 Portie Kaas 9,00
Mojito alcoholvrij 8,50 Portie Salami 9,00
Passion Fruit alcoholvrij 8,50 Portie gemengd 9,00

Tapas (zie menu)

Eén tafel = Eén rekening. Genoemde prijzen zijn in euro.

Voor een vlotte bediending vragen wij om vanaf 10 personen uw keuze te beperken tot 3 a 4 gerechten (uitgezonderd tapas).
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TAPAS

Verkrijgbaar als smaakmaker, voorgerecht of hoofdgerecht. Vlaamse stoveru * - LeFort (bier) saus - salade 25,50

Indien je tapas neemt als hoofdgerecht, dan reken je best op 3 a 4 keuzes @)@ @)

p.p. 1/2 k|p * - champlgnonsaus salade 21,00
Ribbetjes - Chimichurri - Aardappel in de pel 27,00

KOUDE TAPAS Varkenswangetjes * - OMER. (bier) saus - salade ~©&@§2)25,50

KT  Bruschetta - guacamole gerookte zalm 0@ ® @) 9,50 Gehaktballetjes * in tomatensaus - champignons - salade Ve®®21,00
K2  Tapenade met toastjes (v 6,00 *keuze uit: Frietjes - aardappelpuree - pasta - zoete aardappe/fr/et/es
K3  Olijven variéteit 7,00

K4 Winters slaatje - rode kool @)@ 4,00 —
K6 . Q@ 9,00 KLASSIEKERS

Bruschetta tomaat - mozzarella - basilicum =02

K7 Nachos Les Halles - guacamole - salsa - kaas @00 12,00 Ftlet americain - huisbereid ) s.alade ~ friejes 26,00
K9 Rillette met toastjes 10,00 [1sh&chips tartaarsaus - frietjes - salade 21.00
(zilverui, cornichon, geroosterde broodijes) Varkens cote a los met "p‘lcklesaus *OEEEL 27,00
Karnemelkstampers @)@ 21,00
Karnemelkstampers - grijze garnalen @@ 29,00
* keuze uit: Frietjes - aardappelpuree - pasta - zoete aardappelfrieties

W1 Gevulde champignons - roomkaas - ui 7,00

W2  Witte pens - gegrild @@ 7,00

W3 Miniloempia - vegetarisch 9,00

W4 Bitterbal - 7 stuks 950 Scampisalade met spekblokjes «©)t@) 25,00

W5 Camembert - warm met toast 11,00 Gerookte zalm salade met parmezaanse schilfers @@t 24,00

W6  Scampi met roomsausje * ‘ 12,50 Salade Geltenkaas met spekblokjes, broodkorstjes en appel 22,00

W7 Frietjes van zoete aardappel aioli ® 500 MOMOE

W8 Calamares met tartaar - 10 stuks~ (@@ 9,00 Garnaalkroketten (2) met salade ~ @@ @ 24,00

W9  Garnaalballetjes - gefrituurd - 7 stuks (%)@ 12,00 Kaaskroketten (2) met salade @@ 18,00

W10 Kaasballetjes Old Amsterdam - gefrltuurd 7 stuks (V@) 8,00 Salade met zeewierkroketten (vegan) 18,00

W11 Kip crusties - 6 stuks (@@ 8,20 Portie frietjes 4,00

W12 Torpedo garnalen -7 stuks VNeO®E® 7,00

W13 Frietjes - puntzak R —

W14 Fri Fri - assortiment gefntuurde hapJes VO H@E® 15,00 SIE o 1800

W15 Ravioli - spinazie - ricotta (@) @) 9,00 Spaghetti * Bolognaise ‘Les Halles’ vt 0350

W16 Tater Tots (gefrituurde patat, chedar, kaas, pulled brisket)~ @ 9,00 Spaghetti * Bolognaise ' Les Halles” XXL v 1700

W17 Buikspek - traag gegaard 8,50 Spaghetti *Vegetarlsch e 26’OO

W18 Kippenboutjes - 7 stuks 2 950 Scampipenne* met roomsaUSJe D@®@® 18IOO

10,00 Ravioli met spinazie en ricotta i)
Lasagne - vegetarisch (20’ bere|d|ngstud) 18,00
14,00 « Mogelijkheid om te kiezen voor volkoren pasta

W19 Pulled chicken - koolslaatje &)
W20 Trio van Empanadas - 6 stuks - gehakt, ui en scampi (v @@

SOEPEN met brood
SNACKS

Tomatensoep met balletjes® ¥ ! 1o Croque Monsieur met groentJes ) 14,00
Balletjes met tomatensoep (veeI baIIetJes) 8, 80 16.50
Vissoep - rouHIe gemalen kaas V& E M@ @) ’
Groentesoep @) @({H) 7,00
Uiensoep - crotite - geraspte kaas (10’ bereidingstijd) 12,00

Croque Monsieur ‘Boum Boum' ¢
14,
Spaghettisaus - groentjes

VOOR DE TOEKOMST tot 12 jaar
HAMBURGERS met artisanaal broodje Billy ‘the kid’ 12,00

Rebel 23,50 Hamburger - broodje - kaas - ketchup - frietjes (@@

200gr zuiver rundsvlees - rebe/saUSJe kaas - spek Gehaktbal met tomatensaus en puree of frletJ QIO 10,00
augurk - slaatje - frietjes (@)@ Spaghetti bolognaise ‘Les Halles' ¢ S0 11,00
Fisherman 23,50

Gefr/tuurde p/ad/js tartaar - kaas - slaatje - frietjes

VORLOPEE I\/Ioelleux Chocolade ijs - slagroom @t 8,20
Becky cheesy bacon 2330 Grame bralee © 7,00
200gr zuiver rundsvlees - beckysaus kaas - spek Appeltaart - ijs - sI agroom (10’ bereidingstijd) ~ <@ 7,80
augurk - slaatje - frietjes /(@@ 23,50 Dame Blanche - chocoladesaus - slagroom 1) 7,50
Hawaiian Coupe vanille - slagroom @) 6,00
Krokante kip ilet - arnanas kaas - currysaus Coupe bre3|||enne caramel slagroom @& @ 7.00
slaatje - frietjes V@M@ 23,50 Coupe advocaat 9,00

Vegi burger met portobello
Kaas - paprika - champignons - brioche broodje -
chili mayonaisesaus - truffle crumble @ &)

Eén tafel = Eén rekening. Genoemde prijzen zijn in euro. Voor een viotte bediending vragen wij om vanaf 10 personen
uw keuze te beperken tot 3 a 4 gerechten (uitgezonderd tapas).

ALLERGENEN
~:>; El ) GLUTEN (1) SELDER  ©) SESAMZAAD ) MELK ©) SULFIET ~ SOJA =) WEEKDIER
VIS & MOSTERD ' NOTEN v LUPINE <) PINDA %) SCHAALDIEREN

Om de 2 weken kan je op het tafelbordje een nieuwe suggestie terugvinden!

Wenst u informatie over allergenen? Vraag het ons gerust!





